\pre' gseindie reserva pevid
\\ﬁ\msam\‘\\es

\‘%\\'ﬂ‘]ﬂ'&“&@“\\\‘.‘lﬁ% ry

ENUS SE

0S ME!
A AS WAS
\-\\G\EN\C AS

VEN \ON RACO\I\D 19
ASAN DE FORMA
NDN\DUN-

Asados

Y

Paellas Menis  Reposteri
1a




TARTAS DE BIZGOCHO CASERAS DE FRUTAS

RELLENOS A ELEGIR:

- Frutas variadas (fresa, melocoton, ...
- Natillas de chocolate.
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a consultar con el restaurante.

PAELLAS
- Paelia de pollo de corral: 6,00 €/ ersona
- Paella mixta: 7,00 €/ persona

- Paella marinera: 8,00 €/ persona
- Arroz negro: 8,00 €/ persona
- Fideua marinera: 7,00 €/ persona

Alfaag?:sv ASADOS ACOMPANAMIENTOS
- Asado de paletilla de ternasco aragonés - Ensalada mixta: 3,00 €/ persona
con patatas panadera: 10,00 €/ persona - Racion de patatas: 2,00 €/ persona
- Pollo asado con patatas: 6,00 €/ persona - Barra de pan: 100 €
- Bacalao al horno con tomate sobre lecho
de escalibada: 8,00 €/persona
SRR BEBIDAS
) Pe":".'ll]',’m',':"'m" - Botella de vino tinto/blanco: a cosultar - Lata de refreseo: 0,80 €/unidau
marcas y precios en el momento de la - Lata de cerveza AMBAR: 1,00 €/ unidad
reserva.
ENTRANTES - Merluza rellena de picadillo de marisco
- Ensalada templada de rulo de cabra y con graten de alioli y saisa oceanica.
bacon ahumado con vinagre de Madena y - Rodaballo al horno estilo orio con
nueces naturales. chipirones rellenos de gamba, mejillon y
ME“[IS - Lasaia italiana de carne mixta con patitas.
verduras al gratén de bachamel con - Parrillada de verduras de la huertaala
oregano y queso fundido. plancha.
) - Garbanzos a la marinera con bogavante POSTRES
Precio y sepia. - Trufas de chocolate con salsa de menta.

1600

Pedido minimo
4 menis.

- Ensalada de pasta templada, con
champifiones, olivas negras, daditos de
fueso, aguacate y tomate al aroma de
orégano.

SEGUNDOS PLATOS

- Solomillo de ibérico en salsa de boletus
con virutas de foie micuit y pasas sobre
lecho de salteado de setas silvestres.

- Garrilleras guisadas al vino tinto con
cebollitas glaseadas en reduccion de
tlulce de Modena.

- Torrijas de bizcocho con salsa de vainilla.

- Tarta de queso y frutas del bosque con
coulis de frambuesa.

- Pina rellena de semifrio de yogurt con
surtido de fruta.

BEBIDA NO INCLUIDA

- Botella de vino tinto/blanco: a cosultar
marcas y precios en el momento de la
Peserva.

- Lata de refresco: 0,80 €/Unidad.

- Lata de cerveza AMBAR: 1,00 €/ Unidad.

Relacion de Alérgenos

- Pedidos a recoger en el exterior de las instalaciones de
Camino de las Ventas s/n, 50162 de Villamayor de Gallego de lunes a domingo de 12-00 a 15:00 horas
- Formas de pago: Trasferencia previa, o en efectivo a la entrega del pedido.
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